
Designed by Shinya Kobayashi

※ 最適なまな板を選んでください。この包丁は砥石で研げます。
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この形状の包丁をメッザルーナ（ 三日月 ）と呼びます。
メッザルーナはイタリアの伝統的なみじん切り包丁。みじん切りだけではなくピザなどのカットにも最適です。



Designed by Giulio Iacchetti

※ 最適なまな板を選んでください。この包丁は砥石で研げます。

播州刃物とイタリアの HANDS ON DESIGN のコラボレーションによる商品です。
Hands on Design のミッションは、世界の秀でた技術を持つ工芸工房とデザイナーが対等の立場
でモノつくりに向かいあいシナジーを生み出すことで「普遍」をデザインし、現代の暮らしに
新しい価値観を提案することです。

Kintoki knives

Knife L_w 41.5, d 3.5, h 1.7 
Knife M_w 34, d 6, h 1.7 
Knife S_w 25, d 4.5, h 1.7 　　 Knives block_w 32.5, d 15, h 35.5

イタリアのデザイナーが和包丁をデザインしました。
ハンドルと刃の関係性をデザインすることで、とても使いやすい包丁に仕上がりました。
刃は三木市の職人、ハンドルは小野市のそろばん職人が作りました。


